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PERFORMANS OZELLIKLERI

1- Biyonik tasarimli hamur yogurma kancasi ile yogurma etkisi st dlzeyded-
ir.

2- Kontrol digmesi ile eslesik LED ekran. insan-bilgisayar etkilesimini daha
hizli ve galismayi daha kolay hale getirir.

3- Geri besleme devresi tasarimi, homojen karistirma etkisi, glivenli ve
pratik.

4- Asiriisinma korumasi sayesinde guvenli sekilde kullanilabilir.

5- Paslanmaz gelik karistirma kabi, saglikli, dayanikli, temizlenmesi kolaydir.
6- Pargalari kolay temizlik igin sokulebilir ozelliktedir.

7- Tamamen metal gévde, ¢ok dayanikli 6zelliktedir ve uzun kullanim émrine
sahiptir.



PARGALARIN TANIMI
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1- Cikis kapagi 8- Hamur Kancasi
2- Eklenti dUgmesi 9- DUz Karigtiric
3- Ust Gévde 10- Balon girpici
4- Dokunmatik ekran 11- Sigrama onleyici kapak

5- Ust Goévde Agma Tusu 12- Karistirma kabi
6- A¢ma/kapama ve hiz

kontrol digmesi

7- Taban



ILK KULLANIMDAN ONCE

1- Ik kullanimdan 8nce tim parcalar iyice temizlenmelidir. (Bakiniz: Temizlik
ve Bakim)

GUg kablosunu iyi topraklanmis elektrik prizine takiniz.

MAKINENIN TEST EDILMESI

1- Paket halindeki makineyi tezgahin Uzerinde koyunuz, sol elinizle Ust kapagi
tutunuz, ardindan sag elinizle st gévde agma tusuna basiniz (Sekil 1), Ust
govde otomatik olarak yukari kalkacaktir, sol el klik sesini duyana kadar
basligl hafifge yukarida tutar, makine tamamen agcilir ve kilitlenir (Sekil 2)

2- Ust govdeyi kaldiriniz, kabi tabanayerlestiriniz ve sabitlemek i¢in saat
yoninde geviriniz (6zel ¢alistirma igin Sekil 3'te yer alan kurulum talimatlari-
na bakiniz)

3- Balon girpiciyr aksesuar girisine yerlestiriniz 6zel calistirma igin Sekil 3'te
yer alan kurulum talimatlarina bakiniz)

4- Sag elinizle Ust gévde agma tusuna basiniz ve ardindan sol elinizle Gst
govdeyi duzlestiriniz, sabitlemek igin Ust gévde agma tusunu serbest
birakiniz. Sekil 4'teki sicrama onleyici kapag takiniz.

5- Cihaz agildiktan sonra makinede bir "bip" sesi duyulacak ve gli¢c digmesi
yanip sonmeye baslar. Glg digmesine 1~2 saniye basin, makine tekrar "bip"
sesi gikaracak ve ekran yanip sénecektir. Makine bekleme moduna geger.

6- DUgmeyi hiz ayari 1'e geviriniz ve 3~5 dakika ¢alistiriniz. Kisa ¢alistirma
icin P simgesine dokununuz ya da hizi yaklasik 1 dakika boyunca 1~12'ye
ayarlayiniz (ddgme ¢alistirma talimatlarina bakiniz). (LCD ekran Uzerindeki
saat simgesine de dokunabilir, ardindan saati ayarlamak igin digmeyi
cevirebilir ve hiz simgesine dokunabilir, ardindan gereken hizi ayarlamak igin
dugmeyi cevirebilir ve baslatmak icin gl digmesine basabilirsiniz)

7- Islem tamamlandiktan sonra, kapatmak igin gug digmesine basin ve glig
kablosunu prizden gekin.

8- Sekil 3'teki gibi Ust govde agma tusuna basiniz ve Ust govdeyi kaldiriniz

9- Kabi gikariniz.






HIZLI GALISTIRMA FONKSIYONU TANITIMI

EKRAN FONKSiYON GALISTISTIRMA
Hiz ONKSIYO! TALIMATLARI
Hamur 30 saniye boyuncq
yogurmave | Hiz1, 30 saniye
[ B > oo v @ j cirpma boyunca Hiz 2, ve
son olarak 4~5
Hiz1-3 dakika boyunca Hiz
” 3. Un hamur haline
o> 500 F e etirilebilir ve
omojen sekilde
esnek olabilir.
Patates icerik malzemelerini
ure? vb. v karistirma kabinin
A @ aristirma icine yerlestiriniz ve
[O ~ 500 3 \Jj icin 3§~6 }’ITIZd0§
Hiz 3-6 karistiriniz (Hassas
yiyecekler sadece
[ s> SO0 B oyo ] dlsuk hiza izin verir)
Kaguk icerik malzemelerini
parcacikl karistirma kabinin
o igeri ici irini
[ o 500 7T ye ] r%glﬁeﬂ"elef' §l?39r¥|%lg§wmlz ve
Hiz 7-9 I\EéncyjuLlingI r karistiriniz
1zda
[G > 500 9 9] karistirma
gerektirir.
Yumurta En az Ug parca
cirpmak, zumurto beyazi
krema Yaklagik lOOg) girpiniz,
om SO0 Ry @] karistirmak | hiz1 1-5 dakika boyuncd
Hiz12/P [ = icin kullanilir |12 veya P'ye
ayarlayiniz
En ylksek hizda
[O ~ 500 12 («9] calistirmak igin P
simgesine uzun
basiniz.




HIZLI GALISTIRMA FONKSIYONU TANITIMI

HiZ EKRAN FONKSIYON GALISTISTIRMA
TALIMATLARI
. On ayarli 30 saniye Hiz 1,
Yogurma yogurmal 30 Saniye Hiz
Programi [ o~ BOD | 5o ] 2,5 dakika Hiz 5
7 uu ©
Saat Calisma Saat simgesine
Simgesi suresini dokununlz, ardindan
(o so0 1 > o) |oporomar |icerirokomennn,,
igin kullaniir sUresini ayarlamakigin
dugmeyi ceviriniz
Hiz Sdresini Hiz simgesine
i i ayarlamak | dokunuhuz, ardindan
Simgesi icin kullanilir. icerik malzemelerinin
om BOO 129 miktarina gore hizi
ayarlama igin digmeyi

ceviriniz, ardindan
baglatmak O icin glg
digmesine basiniz.

Eristeleri
sikmak igin
kullanilir

Krema &
umurta
eyazi girpma

Atis fonksiyonunda en az
3 parca yumurta
beyazini (Yaklasik 100g,
yumurta sarisi i
eklenemez) 1~5 dakika
boyunca ¢irpiniz

Glg
Dugmesi

Duraklatma/
kapatma /
onay / gikis
vb. igin
kullanilir

Makine %0I|§|r.ken
duraklatmakicinbu
dugmeye basiniz; Makine
durduktan sonra, mevcut
islemi sonlandirmak igin
1.5 saniye boyunca uzun
basiniz. Makine bekleme
modundayken, .
kapatmak'icin 2.5 saniye
boyunca uzun basiniz.




TARTIM FONKSiYONU
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1- Makine prize takiliyken ve digme "O"i gosterirken (glic gostergesi yanip
soner ve makine bekleme modundadir), tartim fonksiyonunu baslatmak igin
2 saniye boyunca uzun basiniz

2- Elektronik tartiyr sifirlamak icin digmeye basiniz. Tartim moduna
girmeden ve ayni zamanda sifirlamadan énce karigtirma kabini makineye
yerlestirdiginizden emin olunuz.

3- Elektronik tartim igin varsayilan agirlik birimi "g"dir. "g" ve "Ib" birimleri
arasinda gegis yapmak icin bu digmeye iki defa basiniz.

4- Elektronik tarti g birimi cinsinden dl¢lim yaparken, maksimum agirlik
5000g ve elektronik tarti Lb birimi cinsinden 6l¢im yaparken, maksimum
agirlik 12 "Lb"dir. Bu arali@in disinda, "----" géstergesi ekrana gelir.

5- Elektronik tarti tartim birimi olarak “g” birimini aldiginda, dogruluk 1g ve
birim olarak "Lb" birimini aldiginda, tartim dogrulugu 0.01 "Lb"dir. Bu araligin
diginda, "----" gbstergesi ekrana gelir.

6- Kullanici elektronik tartiyr kullanmaya basladiginda, makine ¢alisamaz. Bu
durumda, makine yalnizca tartim iglemini gerceklestirebilir ve kullanici
digme mekanizmasini gevirdiginde, makine yanit vermez.

7- Tartim moduna girdikten sonra, tartim modundan gikmak igin 2 saniye
boyunca digmeye basiniz. Bu noktada, kullanici digme mekanizmasini
cevirir ve makine ¢alismaya baslar.



KURULUM TALIMATLARI

1 - Karigtirma Kabi igin Kurulum Talimatlar :

Karistirma kabini tabana yerlestiriniz ve sabitlemek icin saat yoninde
Geviriniz. Cikarmak igin ters yonde geviriniz.

Karistirma kabi yerine kilitleninceye kadar makine ¢alismaz.

2- Sigrama Onleyici Kapak

Yogurma karigtirma ve giroma esnasinda yukaridaki sekilde gosterildigi gibi
sigrama Snleyici kapadi takiniz. icerik malzemeleri 300g'dan daha fazla
oldugunda, digari sigramalarini énlemek igin sigrama onleyici kapak
kullanilmasi tavsiye edlilir.



3 - Hamur Yogurma Aparati / Girpict / Cirpma Teli Takma Talimatlar
SEKIL 1'de gésterildigi gibi, hamur yogurma aparatinin kare yuvasi gezer
halka mili ile hizalanacak sekilde hamur yogurma aparatini (girpict / girpma
teli) gezer halka mile sirasiyla takiniz. Ayni anda, alet gezer halka milin
yuvasina takilir, hafifce yukari dogru itilir ve ardindan Sekil 3'te gosterildigi
gibi mil pimi klips ile hizalanana kadar, yani alet yerine takilana kadar alet
tutucu saat yoninin tersine gevrilir. Takma islemi sirasinda, kolay ¢alisma
icin Ust gévde kaldiriimalidir. Karistirma kabini taktiktan sonra, Sekil 4'te
gosterildigi gibi Ust govdeyi yatay konuma getiriniz. (Not: Hamur yogurma
aparatini ve diger aksesuarlari takarken makine gli¢ kaynagina baglana-
mazll)

-~ Aksesuarlar:

hamur
ancasl,

duz karistiricl,

balon ¢irpici




GALISTIRMA REHBERI

1- Hamur Kancasi

icerik malzemeleri: Un, su ve diger malzemeler.

Minimum karigtirma kapasitesi 300g suya S00g undur.
Maksimum kapasite 720g suya 1000g undur. Maksimum kapasite agilamaz.

islem yontemi:

1- Unu karistirma kabina koyunuz. Un/Su orani 5:3'tir. (Sadece kolaylik
agisindan, kullanici fiili kullanima gére uygun sekilde ayarlanmalidir) Uygun
miktarda su ekleyiniz.

2-Ust gdvdeyi kaldirmak igin Ust gévde kaldirma tusuna basiniz.
3-Karistirma kabini yerlestiriniz ve yerine oturana kadar saat yontnde
ceviriniz.

4-Hamur yogurma kancasini yerine takiniz.

5- Ust govde kaldirma tusunu asadi itiniz ve Ust gévdeyi tamamen asad
indiriniz.

6- Fisi prize takiniz, hiz ayari 1'de 30 saniye boyunca yogurunuz ve 30 saniye
boyunca hiz ayari 2'yi seginiz, son olarak homojen yogunlukta ve dizguin bir
hamur haline gelene kadar 3-4 dakika boyunca hiz ayari 3'U seginiz.

Un, otomatik yogurma programi kullanilarak dogrudan da karistirilabilir.
Not: Kullanic, fiili gereksinimlere gére 1-3 hiz araliginda hizi ve yogurma
sUresini ayarlamaya devam edebilir.

2- Diiz Karnistiric

750g n|§ostu sekeri +350g un, makine hizini 4'e ayarlayiniz, 3 dakika
boyunca ¢aligtiriniz



3- Balon Girpici

Yumurta / krema: Protein, kremali pasta, dondurma, ekmek, konsantre sit,
yagsiz pasta vb. icin ideal kabarmig képUk etkisini kolayca elde edebilirsiniz.
Fazla miktarda karisim (konsantre siit yagi ve seker parcalari gibi) karistir-
mak igin kullanilmamalidir, aksi takdirde ¢irpma teli zarar gorecektir.
Aksesuar: Ciroma teli.
1. Yumurta beyazi:
ideal kabarmis k&pUik etkisini kolayca elde edebilirsiniz. Fazla miktarda
karisim karistirmak igin kullanilmamalidir, aksi takdirde ¢irpma teli zarar
gorecektir.
Aksesuar: Balon Cirpici
1-Yumurta Aki:
Malzemeler : En az 3 yumurta beyazi (Yaklasgik 100 g) (Minimum miktar 3
yumurta beyazidir, miktari istege gore seginiz ve maksimum miktari (10
yumurta beyazi) agsmayiniz.
islem adimlary;
1-Yumurta beyazini kaba dokdndz.
2-Ust kapak agma tusuna basiniz ve Ust kapagi yukari kaldiriniz.
3- Karistirma haznesini yerlestiriniz ve kilitleyiniz.
4-Balon ¢irpiciy takiniz, balon ¢irpici digsmemelidir.
5- Fisi prize takiniz ve makineyi ¢alistiriniz, hizi 11 veya 12'ye ayarlamak igin
digmeyi geviriniz (Hiz 12 onerilir), yumurta aki kdpUk haline gelene kadar
makine 1-5 dakika boyunca galisir.
6- Pisirme gereksinimlerine gore, yumurtanin tamami girpilabilir ancak belirli
miktarda beyaz seker maksimum yumurta miktarini asamayacak sekilde
istege gore belirlenebilir.
2. Krema ¢irpma:
Icerik malzemeleri: Krema.
Minimum karistirma miktari SO0 g ve maksimum karigtirma miktari 1000 g
olup, maksimum miktar asilmayacaktir. Uygun krema miktarini istege gore
seginiz.
Islem adimlar:

1 - Kremay! karistirma haznesine dokinUz.

2 - Ust kapak agma tusuna basiniz ve Ust kapagi yukari kaldiriniz.

3 - Karigtirma haznesini yerlestiriniz ve kilitleyiniz.

4 - Balon cirpiciyi takiniz, balon girpici dismemelidir. Sigrama onleyici
kapag yerlestiriniz.

5 - Fisi prize takiniz ve makineyi ¢alistiriniz, hizi 11 veya 12'ye ayarlayiniz ve
krema kopuk hale gelene kadar S dakika boyunca karistiriniz.

6 - Makineyi durdurduktan sonra, Ust kapagi yukari kaldiriniz, karigtirma
kabini saat yonunin tersine geviriniz., karistirma kabini gikariniz, kremayi
servis edebilirsiniz.



UYARI TALIMATLARI :

1. Makine elektrikli bir cihazdir, motor ¢alisirken statik bir reaksiyon
olusturabilir, bu nedenle makineyi kullanirken iyi bir topraklama kablosu prizi
bulunmalidir, makinenin anti-statik agiklamasina bakiniz.

2. Makinenin Ust korumasi yukari kaldirilirken veya kapatilirken, parmaklar
agikhga sokulmamalidir. Bolgesel el sikigma 6nleme agiklamalarina bakiniz.

3. Makine herhangi bir hizda calisirken, mekanik tehlikelerden kaginmak icin
parmaklar, cilt, giysiler, saglar veya kolyeler hareketli mile temas etmemelidir.




TEMIZLiK VE BAKIM

1- Temizlemeden dnce her zaman set Ustl mikserin figini prizden
Gektiginizden emin olunuz.

2- Kullandiktan sonra, temizlik igin cihazin sogumasini bekleyiniz.

3- Suya daldirmayiniz.

4- Cihazin disini temizlemek icin nemli bir bez ve asindirici olmayan bir
deterjan kullaniniz.

5- Plastik pargalar temiz su ve genel kullanima uygun deterjan ile temizlen-
melidir, agindirici veya baska 6zel deterjanlar kullanmayiniz.

6- Karigtirma kab, bigak diskleri, hamur hamur yogurma aparati, girpma teli
ve ¢irpici genel bir temizlik maddesi ile temizlenebilir, ancak agindiric bir
madde veya bagka bir 6zel deterjan kullanmayiniz.

7- Hamur kancasi, diz karistirici ve balon girpici bulasik makinesinde
yikanabilir.

NOTLAR

1- Kullanicilar, Kullanma Kilavuzunda belirtilen gerekliliklere kesin surette
uygun sekilde calistirmalidir;

2- Islemlerden nce Ust koruma kapatiimalidir, aksi takdirde makine glivenlik
nedenlerinden 6tirl ¢alismayacaktir.

3-1~3 hiz ayarinda yogurunuz, 3 ve "P" lzerindeki hizlara yogurma
isleminde izin verilmez; 3 Uzerindeki hizda yogurma, asiri ylke ve hasara yol
agacaktir. Bu hasar garanti kapsaminda degildir.

4- Makineyi kullanmadan once, sigrama korumasini takmalisiniz. Kullanim
sirasinda, elleriniz karistirma aksesuarlarina yakin vea karistirma kabinin
icinde olmamalidir;

5- Ust gdvdeyi agarken ve kaparken litfen dzel dikkat gésteriniz ve burun
kismini dogrudan bastirmayin veya kaldirmayiniz. Litfen kilavuzdaki
“Makinelerin test edilmesi” bolimunin 1 ve 4. maddelerine kesin surette
uyunuz. Aksi takdirde, bu hasar garanti kapsaminda degildir;

6- Titresim durumunda makineyi diz bir tezgah Ustlne yerlestiriniz.

7- Giprma telini takarken veya ¢ikarirken, metal ek pargasini tutmalisiniz,
hasar durumunda gelik teli tutmayiniz;

8- Ust ve alt gdvdelerin birlesiminde “mikro emniyet anahtari” bulunur.
Caligirken, asagidaki Ug hususa dikkat ediniz:

A. Fis glg kaynagina baglanmistir ve makine ¢alisma durumundadir.
Kullanici makinenin bashigini yukari kaldirdi§inda, makine mevcut ¢alisma
sUresi ve hiz verilerini hatirlayacaktir. Kullanici baghgi tekrar kapattiginda,
makine duracaktir.

Makine galigmaya devam etmeden 6nce duraklatmayi iptal etmek igin glc
digmesine basmalisiniz.

B. Makine galisirken egilebilir baslik yukari kaldirma digmesine basildiginda,
makine hemen duracaktir;

C. 1 saniye icinde gli¢ digmesine basildi§inda makine duracak, 3 saniye
icinde gu¢ digmesine uzun basildiginda makine kapanacaktir.



9 - Farkli kogullar altinda galistirirken her zaman sabit hizda degil, makinenin
agllmasi ve hizin ayarlanmasisirasinda kisa gecikmeyle ¢ikig glicinu ve hizi
yuk kosullarina gére otomatik olarak ayarlayabilen glg geri besleme ayarini
seginiz. Bu gecikme normaldir.

10 - Havalandirmaya ve 1si dagiimina dikkat ediniz, makineyi isi kaynaklarin-
dan (gaz ocagl, buzdolabi, pilav pisirme makinesi vb.) uzak tutunuz. Makineyi
dlz tezgah Ustline yerlestiriniz. Ist dagilimini kolaylastirmak igin duvarlarin ve
diger nesnelerin hava ¢ikiglarini kapatmasina izin vermeyiniz;

11 - Bu Urdndn asirt isima korumasi bulunmakta olup, uzun sure ¢alisamaz.
Tek seferlik strekli gcalistirma 15 dakikayi asarsa, durdurulmasi ve 30 dakika
dinlendirilmesi tavsiye edilir;

12 - Elektrik carpmasini engellemek igin, cihazi su veya diger sivilarin yanina
yerlestirmeyiniz.

13 - Bu Urdnun ilk kullanimindan énce bilgileri ve glvenli calistirma
talimatlarini okudugunuzdan emin olunuz.

14 - Ana gug kablosunu baglamayiniz veya sarmayiniz. Glg kablosuna
takilmayi engellemek icin, IGtfen kabloyu masanin veya dolabin kenarina
asmayiniz.

15 - Lutfen ongoérilen gerilim degerine gore calistiriniz, Grdntn altindaki
anma degerleri plakasina bakiniz. Bu cihaz, yalnizca AC gug kaynagiile
calisabilir.

16 - Set Ustu mikseri agik havada kullanmayiniz.

17 - Bu cihaz, ates kaynagl, kolay tutusur malzemeler (perdeler, tekstil
Grdnleri vb.), endlksiyon ocagl, firini veya diger 1si kaynaklarinin yakinina
yerlestirilmeyecektir.

18 - Latfen bu cihazi kullanmadan 6nce diz ve yatay bir tezgah Ustline
yerlestiriniz.

19 - Bu cihazi hizli ve kolay kapatmak igin gug prizinin yakinina yerlestiriniz.
20 - This appliancemust be used with power type available on rating label.
If you are not sure about the current power supply, consult your dealer or
localpower distributor.

21 - Kapaklarin agilmasi veya ¢ikariimasi nedeniyle ya da diger elektrikli
pargalardan kaynakli olarak tehlikeli durumlarla sonuglanabileceginden bu
cihazi kendiniz onarmaya ¢alismayiniz.

22 - Onarimlar yalnizca yetkili servis personeli tarafindan gerceklestir-
iimelidir.

23 - Lutfen gocuklardan uzakta oldugundan emin olunuz ve gocuklarin
erisemeyecegi bir yerde saklayiniz.

24 - Cihaz yalnizca belirtilen amaglar dogrultusunda kullaniimalhidir.

25 - Bosken veya gozetimsizken cihazi asla kullanmayiniz.

26 - Hareketli parcalara temastan kagininiz.

27 - Cihaz kullaniimadiginda ve temizlemeden 6nce cihazin fisini duvar
prizinden gekiniz.

28 - Aksesuarlari degistirmeden veya kullanilirken hareket halindeki
parcalara yaklagmadan énce cihazi kapatiniz ve glg kaynagindan
baglantisini kesiniz.



29 - Keskin parcalardan kaynakli yaralanma durumunda lttfen aksesuarlari
takarken, makineyi kullanirken ve temizlerken dikkatli olunuz.

30 - Latfen makine hasarini ve yaralanmayi 6nlemek amaciyla uygun
yiyecekler hazirlamak igin énerilen fonksiyonu kullaniniz.

31 - Gug kablosunun hasar gérmesi halinde, tehlikeleri dnlemek amaciyla
Uretici veya yetkili servis ya da benzer niteliklere sahip kalifiye bir kisi
tarafindan degistirilmelidir.

32 - Bu cihaz, asagidakiler gibi evsel ve benzeri uygulamalarda kullanim
amaghdir:

- magazalar, ofisler ve diger ¢calisma ortamlarindaki personel mutfagi
alanlar;

- Giftlik evleri;

- otellerde, motellerde ve diger konut tipi ortamlarda musteriler tarafindan;
- yatak ve kahvalti tipi ortamlarda.

33 - UYARI: Cihazinizin hatali kullanimi yaralanmaya yol agabilir.

Uyari: Keskin kesme bigaklarini tutarken, kalbi bosaltirken ve temizleme islemi
sirasinda dikkatli olunuz.

Gozetimsiz birakildiginda ve kurulum, sokme veya temizlik igleminden 6nce
her zaman cihazin glg kaynagindan baglantisini kesiniz.

Bu cihaz, gocuklar tarafindan kullaniimayacaktir. Cihazi ve kablosunu
Gocuklarin erigsemeyecegi bir yerde saklayiniz.

34- Sorun tespiti ve giderme

No Ariza Cozim

- Set UstU mikserinin fisi prize takil mi?
- Baslik dUgmesinin yerine tamamen oturdugunu
kontrol ediniz;

1 Makine calisamiyor. - Set UstU mikseri 10-15S dakika kapatiniz, ardindan
tekrar aginiz. Mikser halen ¢alismiyorsa, tekrar
agmadan dnce 30 dakika boyunca sogumasini
bekleyiniz.

Makine calisirken, - Karistirma kabinin yerine dogru sekilde kilitlenip

karistirma kalbi

2 anormal sesler
cikariyor (karistirma
aletleri kaba ¢carpiyor)

kilittlenmedigini kontrol ediniz;
- Karistirma aksesuarlarinin glvenli sekiled baglanip
baglanmadigini kontrol ediniz;

- Althgin Gzerindeki lastik ayaklarin distip dismedigini;
- Makinenin duiz bir tezgah Ustune yerlestirilip
yerlestirilmedigini kontrol ediniz

Makine buyUk dlglde
sallaniyor




ONEMLI ACIKLAMALAR

1- Degerli kullanicilar, bu Grdnd satin aldiiniz igin tesekkdr ederiz. Latfen
Urdnu kullanmadan 6nce bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Kullanmaya
basladiginizda, Sirket kullanmadan 6nce bu kullanma kilavuzunu dikkatlice
okudugunuzu kabul eder;

2- Sirket, kullanicilara sdrekli glincellenen ve gelistirilen Grlnler sunmayi
taahhUt eder, Grind yazilim ve donanimda guncelleme hakkini sakl tutar; Bu
Urdn, ambalaj ve bu kullanma kilavuzu ile ilgili herhangi bir glincelleme
olmasi halinde, bildirimde bulunmayabiliriz. Uriin gercek makineye tabidir.
TUum resimler sadece referans amaclidir; Gergek Grin gérdnimad, ayri
parcalar ve benzerleri resim, metin, ambalaj ve diger gérdintdlerden farkl
olabilir. Litfen satin aldiginizda kontrol ediniz;

3- Opsiyonel aksesuarlar, standart ambalaja dahil degildir. Satin aldiginiz
Uruin opsiyonel aksesuarlari igermiyor olabilir. Litfen satin alirken kontrol
ediniz.

4~ Latfen kullanma kilavuzunda belirtilen uyari hususlarina ve bilgilere kesin
surette uyunuz, aksi takdirde ortaya gikan Grun arizasi veya hasari garanti
kapsaminda degildir;

5- Bu Urln yalnizca yogurma, yumurta giroma, karistirma vb. gibi cesitli
islevsel hizmetler saglar. Bu kilavuz yalnizca iglevsel agiklama, temel
yontemler ve diger temel talimatlari sunar. Uygulamada, bu Grdntn
kullanimi, igerik malzemeleri, oran, kullanici teknigi, yeterlilik, islem becerileri,
ortam ve diger faktorlerden etkilenecektir, bu ne denle kullanicilarin gergek
kullanimda daha fazla ydntem ve beceriye hakim olmasi gerekir.



Bzellikler

Gerilim / Frekans

220~240V; 50~60Hz

Model No

KE-SM1602

Gug

1800W

Kap Kapasitesi

Tek islemde maksimum un agirhgr

1000g

Uygunluk

4~8 kisi

Not: Yogurma programinda maksimum hiz 3'tur

Elektrikli Cihaz Prensip $Semasi

Motor

Control system

Ariza Kodu Tablosu

f— Power system |

Display screen

E 01 E 02 E 03 E 04
Hall senséru Asiri ylkleme
algilanmadi (otomatik kesme
korumasi)
Karistirma Hamur Cirpma Sigrama |
Althk Kab Cirpici YXE;E}? Teli Korumasi Kilavuz
1 1 1 1 1 1 1




Kullanim émra 7 yil.

Teknik Ozellikler:
220-240V 50-60Hz, 1600W

Tasima ve Nakliye Sirasinda Dikkat Edilecek Hususlar

- Tagima ve nakliye sirasinda cihazinizin aksamlarina zarar gelmemesi igin
orijinal kutusunda bulundurulmalidir.

- Tasima sirasinda cihazi normal konumunda tutunuz.

- Cihazinizi nakliye esnasinda duglrmeyiniz ve darbelere karsi koruyunuz.
« Cihazin musteriye tesliminden sonra tasima sirasinda olusan arizalar ve
hasarlar garanti kapsamina girmez.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

WEEE

Bu cihaz WEEE direktiflerine uygun olarak geri déntsimu olan
pargalardan olustugu icin ¢cépe atiimamasi gerekmektedir. Lutfen bu
cihazin geri dénlsUmUni saglamak icin en yakin toplama merkezine
basvurunuz.

Hce

Uretici / ithalatgr Firma:

Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli/istanbul, Turkiye



Karaca-

YETKIiLi SERVISLER

QR Kodu okutarak
Yetkili Servislerimize ulasabilirsiniz.

Musteri Hizmetleri: 0850 252 55 72

Yetkili Servislerimiz igin;
www.karaca.com




Karaca-

PRO ARTISAN

GARANTI SARTLARI

GARANTININ GECERLILIK KOSULLARI VE KAPSAMI

1- Garanti siiresi IKi YIL olup garantiden yararlanmak igin

Garanti Belgesinin ibrazi sart oldugundan, is bu Garanti Belgesi
garanti stiresince saklanmaldir.

2- Garanti stresi, taraflarla varilacak mutabakat ve sartlar geregi
2 yildan fazla sdreler igin uzatilabilir. (2-5 yil gibi)

3- Saglanan garanti stresi iginde meydana gelecek
anlagmazliklarda fatura tarihi dikkate alinacagindan onayl
Garanti Belgesi ile faturasi veya fotokopisinin ibraz edilmesi sarttir.
4- Fatura ve garanti belgesi Uzerinde herhangi bir tahribat
yapildiginda cihazin Uzerindeki orijinal seri numarasi
kaldirildiginda ya da tahrip edildiginin tespitinde garanti gegersiz
sayilir.

5- Cihazin montaj veya firmamizin yetkili servislerinin haricinde
yapildiginin ya da cihazin agildiginin tespiti halinde garanti
gegersiz olacaktir.

6- Firmamiz tarafindan verilen garanti s6z konusu cihazin amaglari
diginda veya anormal sartlarda kullaniimasindan dogacak
arizalarinin giderilmesini kapsamadigi gibi asagida belirtilen
arizalarda garanti disidir.

- Cihazin kullanma kilavuzunda veya montaj kilavuzunda yer alan
hususlara aykiri kullanim hatalarindan meydana gelen hasar ve
arizalar.

- Voltaj uyumsuzlugu hatali elektrik donanimi ile cihaz etkisinde
yazil voltajdan farkl voltaj ile kullanim nedeniyle meydana gelecek
hasar ve arizalar.

- Yangin, sel, su basmasi ve yildirim dismesi gibi afetler sonucu
meydana gelecek hasar ve arizalar, tlketiciye tesliminden sonra
cihazin nakli, ylkleme, bosaltma ve tasimasi sirasinda meydana
gelecek hasar ve arizalar.

7- Cihazin Fatura ve Garanti Belgesindeki kimligi belirtilen
tuketiciden baska hig kimse hak ve/veya tazminat talep edemez.
Urtindn butuin pargalari dahil olmak tzere tamami garanti
kapsamindadir.




Karaca-

PRO ARTISAN

GARANTI SARTLARI

8- Urtiniin ayipli oldugunun anlagiimasi durumunda tiketici,
6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun'un 11 inci
maddesinde yer alan;

a) Sézlesmeden donme,

b) Satis bedelinden indirim isteme,

¢) Ucretsiz onariimasini isteme,

d) Satilanin ayipsiz misli ile degistiriimesini isteme haklarindan
birini kullanabilir.

9- Tlketicinin bu haklardan cretsiz onarim hakkini se¢mesi
durumunda saticr; isgilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da
baska herhangi bir ad altinda higbir Ucret talep etmeksizin Grindn
onarimini yapmak veya yaptirmakla ylkimladar. Tuketici Ucretsiz
onarim hakkini Uretici veya ithalatglya karsi da kullanabilir. Satic,
Uretici ve ithalatg tdketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur.

10- TUketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde Grdndn;
« Garanti stresi iginde tekrar arizalanmasi

« Tamiri igin gereken azami strenin asiimasi

« Tamirinin mimkUn olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici,
Uretici veya ithalatgl tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;

TUketicinin Grdndn bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa Grdndn ayipsiz misli ile degistiriimesini saticidan
talep edebilir. Saticl, tlketicinin talebini reddedemez. Bu talebin
yerine getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatg
mdteselsilen sorumludur.

11- Tketici, 6502 sayill Kanundan dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak gikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu
veya tdketici isleminin yapildigi yerdeki Tdketici Hakem Heyetine
veya Tuketici Mahkemesine basvurabilir.

12- Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi
durumunda, tlketici GUmrtk ve Ticaret Bakanh@i Tuketicinin
Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel MUdUrlGgline bagvurabilir.




Karaca-

PRO ARTISAN

GARANTI BELGESI

Uretici veya ithalatgi Firmanin:

Unvani: Karaca Ziiccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Adresi: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli - Istanbul / Turkiye

Musteri Hizmetleri: +90 850 252 55 72

Web~ www.karaca.com

Satici Flrmunm.

Unvani:

Adresi:

Tel:

Yetkili Kigi:

Yetkili Kisinin Imzasi ve Kasesi:

Fatura Numarasi:
Fatura Tarihi:
Teslim Tarihi ve Yeri:

Uriiniin;

Cinsi: Mutfak Sefi

Modeli: Pro Artisan

Model No: KE-SM1602

Markasi: KARACA

Seri Numarasi:

Garanti Siresi: 2 (iki) yil

Azami Tamir Siiresi: 20 (yirmi) is ginU

Bu belge GUmruk ve Ticaret Bakanli@i'nin 131863 no'lu ve 07.05.2014 tarihli izin
belgesine gore duzenlenmistir.




Karacar

KE-SM1602
PRO ARTISAN
STAND MIXSER

USER'S MANUAL AND
WARRANTY CERTIFICATE
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Performance Characteristics

1- Kneading effect is at high level with the bionically designed dough
kneading hook.

2- LED display, paired with the knob control . Make the human-computer
interaction more fast, and make the operation more convenient.

3- Feedback circuit design, uniform mixing effect, safe and practical.

4- Itis safe to use thanks to overheating protection.

5- Stainless steel mixer bowl, healthy, durable, easy to clean.

6- Detachable parts for easy cleaning.

7- All metal body, heavy duty work, durable life.



DEFINITION OF PARTS

2
— 3
! (o~ ee08080)
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1- Outlet cover
2- Attachment knob
3- Head

4- Touch screen

5- Head Release Key
6- On/Off and speed
control button

7- Base

8- Dough Hook
S- Flat Mixer
10-Whisk

11- Splash guard
12- Mixing bowl



BEFORE THE FIRST USE

1- All parts must be thoroughly cleaned before its first use. (Refer to:
Cleaning and Maintenance)

2- Plug the power cord into well-grounded power outlet.

TESTING MACHINE

1 - Put the packaged appliance on the counter, hold the upper cover with
your left hand, then press the head release button with your right hand
(Figure 1), the head will automatically lift upward, the left hand gently holds
the head up until the click sound is heard, the appliance is fully opened and
locked (Figure 2)

2 - Raise the head, place the bowl onto the base and turn it clockwise to
secure (refer to the installation instructions for specific operation in Figure 3
3- Insert the whisk into the accessory port (refer to the installation
instructions for specific operation in Figure 3)

4 - Press the head release button with your right hand and then flatten the
head with your left hand, release the head release button to secure. Install
the splash guard in Figure 4.

5 - After turning on the appliance, a "beep" sound will be heard and the
power button will start flashing. Press the power button for 1~2 seconds, a
"beep" sound will be heard again and the screen will flash. The appliance will
switch to standby mode.

6 - Rotate the knob to speed setting 1 and operate the appliance for 3~5
minutes. Press P icon for short operation or set the speed to 1~12 for about 1
minute (refer to the knob operation instructions). (You can also touch the
time icon on the LCD screen, then rotate the knob to set the time and touch
the speed icon, then rotate the knob to set the speed needed and press the
power button to start)

7- After the operation is complete, press the power button to power off and
unplug the power cord.

8-Press the head release button as shown in Figure 3 and raise the head.

9-Removes the bowl .



Figure 3 Figure 4



INTRODUCTION OF THE SPEED OPERATION

OPERATION
SPEED SCREEN FUNCTION INSTRUCTIONS
Kneading Speed 1 for 30
and stirfing | seconds, Speed 2
[ o & on v @ j the dough for 30 seconds, and
finally in Speed 3
d for 4~5 minutes.
SF;?; The flour can be
o> 500 F e formed into dough
and evenly flexible.
For mixing , Place ingredients in
g}q{sfgggs a mixing bow! ond(
Nala] @ a . stir in speed 3~6
[ o~ 500 399 j etc Delicate foods only
Speed allow low speed)
3-6
[ s> 500 B oye ]
Use for Place the
[ n Fwedlenltls ingredientsina
om 500 N yo ] Wértiilrgsoond mixing bow! and stir
Speed Ee_quire in speed 7~9
7-9 mxl’l]ng at d
igh speed.
[em 500 9»@} shep
Use for : f
o o) |t | Wb esgs e
Speed ibd i Y c8ge. mXINg | (About 100g), set
pee speed 12
9-11 or P, 1-5 minutes
[ s 500 2ye ] Long press P to run
at highest speed




INTRODUCTION OF THE SPEED OPERATION

OPERATION
SPEED SCREEN FUNCTION INSTRUCTIONS
Preset Speed 1in 30
Knead kneading Seconds, Speed 2 in
program R - 30 Second, Speed 5 in
5 D) 2 amcond e
Time Used to set | Touch time icon, then

the working | rotate the knob to set

Icon inG ti
. a i the working time
[ oma BOD 1 O] ime according to ingredients

amount

Speed Use_for Touch speed icon, then

Se'Cthjg " rﬁtotet cejknob qu set
. working time | the speed according to

[0 ~ BOO 120 @] s ingredients omountg

P‘ then press the power
/ button to

Start up.
P Squeeze the | Whip eggs white 3pcs
noodles minimum (About 100g
[ ox OODB 12 5@ ] Whipping ,Egg yolk can not be
cream & égg | added) 1~5 min in Pulse
whites function
Power Use for When the machine is
b pause / worklng[. press this
utton shutdown / | buttonto pause; After
confirma- the machine stops
tion / exit, working, long press 1.5
etc seconds to end currentgy
working. Machine is at

standby mode, Iong
press 2.5 seconds to
shut down




WEIGHING FUNCTION

[EJ \
)

1- When the machine is plugged-in and the knob indicates "0" (the power
indicator blinks and the machine is in standby state), press long for 2
seconds to start the weighing function.

2- Press the button to clear the electronic weight. Be careful to install the
mixing bowl on the machine before entering the weighing state and clearing
at the same time.

3- The default weight unit for electronic weighing is "g". Press this button
twice to switch between "g" and "lb

4- When the electronic scale is measured in g, the maximum weight is
5000g, and when the electronic scale is measured in Lb, the maximum
weight is 12 "Lb". Beyond this range, "----"is displayed.

5- When the electronic scale takes "g" as the weighing unit, the accuracy is
1g. and when it takes "Lb" as the unit, the weighing accuracy is 0.01 "Lb".
Beyond this range, "----"is displayed.

6- When the user starts the electronic scale, the machine cannot work. At
this time, the machine can only carry out weighing work, and the user
rotates the gear switch, the machine does not respond.

7- After entering the weighing mode, press the button for 2 seconds to
forcibly exit the weighing mode. At this point the user turns the gear switch
and the machine starts to work.



USE INSTRUCTIONS

1 - Installation Instructions for the mixing bowl:

Place the mixing bowl onto the base and turn clockwise to secure. Turn in
reverse direction to release.

The machine does not work until the mixing bowl is locked into place.

2-Splash guard

When kneading, mixing and whisking, install the splash guard as shown in
the figure above. When the ingredients are more than 300g, it is recom-
mended to use the splash guard to prevent them from splashing out.



3 - Dough hook / Beater / Whisk installation instructions

Insert the dough hook (beater / whisk) into the planet wheel shaft respec-
tively, so that the square groove of the dough hook is aligned with the planet
wheel shaft, as shown in FIG. 1. At the same time, the tool is inserted into
the slot of the planet wheel axle, slightly push upward, and then turn the
tool holder counterclockwise until the shaft pin is aligned with the clip, as
shown in Figure 3, that is, the tool is installed in place. During installation,
the head should be lifted for ease of operation. After installing the mixing
bowl, turn the upper body to a horizontal position as shown in Figure 4.
(Note: the machine cannot be connected to the power supply when
installing the kneading dough hook and other accessoriesl!)

The Planet = Accessories:
Round Axis Dough Hook,
T Flat Mixer,

Whisk
Square
Slot 5

Figure 2

Figure 3

Figure 4



OPERATION GUIDANCE

1-Dough Hook

Ingredients: Flour, water and other formulas.

The minimum capacity of the mixing is 500g flour to 300g water.
Maximum capacity 1000 grams of flour to 720 grams of water, cannot
exceed the maximum capacity.

Operation method:

1- Put the flour into the mixing bowl. The ratio of flour/water is 5:3. (For
convenience only, it should be set according to actual use by the user) Add
appropriate amount of water.

2-Press the head up button to raise the head.

3-Place the mixing bowl and turn it clockwise until it is locked in place.

4 - Insert the dough kneading hook in place.

S- Press the head up button down and lower the head completely.

6- Plug in, knead for 30 seconds at speed setting 1, then select speed
setting 2 for 30 seconds, finally select speed setting 3 for 3-4 minutes until
even flexible and smooth dough is formed.

The flour can also be mixed directly by using the automatic kneading
program.

Note The user can continue to adjust the speed and kneading time between
1-3 speeds according to the actual requirements.

2 - Flat Mixer

750g maltose +350g flour, the machine set 4 speed, run for 3 minutes.



3 - Whisk

Egg / cream: Easily get the ideal puffed foam effect for protein, cream cake,
ice cream, bread, condensed milk, defat cake, etc. Do not be used to mix an
excessive mixture (such as condensed milk fat and sugar blocks), otherwise
the whisk will be damaged.

Accessory: Whisk.

1. Egg white:

Ingredients : Minimum 3 egg whites (About 100 g) (The minimum amount is
3 egg whites, select the amount according to the demand and do not
exceed the maximum amount (10 egg whites).

Operations steps;

1-Pour the egg white into the bowl.

2-Press the top cover release button and raise the top cover.

3- Insert the mixing bow! and lock it in place.

4- Insert the whisk; the whisk should not fall off.

5- Plug in and turn on the appliance, rotate the knob to set the speed to 11
or 12 (Speed 12 is recommended), the appliance will run for 1~5 minutes
until the egg white turns into foam.

6- According to the baking requirements, the whole egg can be beaten, but
a certain amount of white sugar can be determined according to the
demand so as not to exceed the maximum amount of eggs.

2. Beat cream:
Ingredients: Cream.
A minimum stirring amount of SO0 g and a maximum stirring amount of
1000 g, shall not exceed the maximum amount. Select the appropriate
amount of cream based on demand.
Operation steps:

1- Pour the cream into the mixing bowl.

2- Press the top cover release button and raise the top cover.

3- Place the mixing bowl and lock it in place.

4- Insert the whisk; the whisk should not fall off. Insert the splash guard.

5- Plug in and turn on the appliance, set the speed to 11 or 12 and mix for
5 minutes until the cream looks foamy.

6-After the appliance stops running, raise the top cover, rotate the mixing
bowl counterclockwise, remove the mixing bowl, then you can serve the
cream.



WARNING INSTRUCTIONS:

1. The machine is an electric appliance, when the motor is running, it may
produce a static reaction, so when using the machine, there must be a good
grounding wire socket, see the anti-static identification of the machine.

2. When the top housing of the machine is lifting up or closed, the fingers
should not be placed in the gap. See the local anti-pinch hand identification.

3. When the machine is in operation at any speed, the fingers, skin, clothing,
hair, or necklace may not contact the moving shaft to avoid mechanical
hazards.




CLEANING AND MAINTENANCE.

1- Always be sure to unplug stand mixer before cleaning.

2- After use, wait for the appliance to cool down for cleaning.

3- Do not immerse in water.

4- Use a damp cloth and a non-abrasive detergent to clean the outside of
the appliance

5- Cleaning plastic parts should be cleaned with clean water and general
detergent, do not use abrasive or other special detergent.

6- Mixing bowl, blade discs, dough hook, whisk and beater can be cleaned
with a general cleaning agent, but do not use an abrasive agent or other
special detergent.

7- The dough hook, flat mixer and whisk are dishwasher safe.

NOTES

1- Users must operate in strict accordance with the requirements indicated
in the Operating Manual;

2- IThe top housing must be closed before works, otherwise the machine
will not start for safety needs.

3- Knead at speed 1~3, above speed 3 and "P" is not allowed in kneading;
above speed 3 speed in kneading will cause overload and damage, this
damage is no warranty.

4- Before using the machine, you must install the splash guard. During use,
the hand must not be close to the mixing accessories and inside mixing
bowl;

5- Please pay special attention when opening and closing the upper body,
and do not press or lifting the nose directly. please must strictly follow
Article 1 and Article 4 of the "Testing machines" part in the manual.
Otherwise, this damage is no warranty;

6- Place the machine on a smooth countertop in case of vibrating.

7- When install or remove the whisk, we must hold the metal joint part, do
not hold the steel wire in case of damaging;

8- There is "micro safety switch" at the combination of upper and lower
body. In operation,pay attention to following three points:

A. The plug has been connected to the power supply, and the machine is in
working status.

When the user raises the head of the machine, the machine will remember
the current working time

and speed data. When the user closes the head again, the machine will
stop,

You need to press the power button to cancel the pause before the machine
will resume working.

B. Presses the tilt head button during the machine operation, and the
machine will immediately stop working;

C. The machine will stop working when suddenly press the power button in 1
second , the machine will turn off if long press power button in 3 seconds



9 - Adopts power feedback setting, which can automatically adjust the
output power and speed according to load conditions, with short delay
during turning on machine and adjusting speed, not always constant speed
when operating under different conditions. This delay is normal.

10 - Pay attention to ventilation and heat dissipation, keep the machine
away from heat source (such as gas cooker, refrigerator, rice cooker, etc.).
Machine placed on the smooth countertop, do not let the walls and other
objects cover the air outlet, in order to facilitate heat dissipation;

11 - This product has overheating protection and cannot be operated for
long periods. If one-time continuous operation exceeds 15 minutes, it is
recommmended to stop and rest it for 30 minutes;

12 - To prevent electric shocks, do not place the device near the water or
other liquid.

13 - Be sure to read the information and safety operation instructions
carefully before the first use of this product.

14 - Do not tie or bundle the main power cord, to avoid tripping over the
power cord, please do not hang it on the edge of the table or cabinet.

15 - Please operate it according to required voltage refer to rating label at
the bottom of the product. This appliance can only work with an AC power
supply.

16 - Do not use the stand mixer outdoors.

17 - This device shall not be placed near fire source, easy (curtains, textiles,
etc.), induction cooker, oven or other heat source.

18 - Please place this appliance on a flat and horizontal countertop before
using it.

19 - Place this appliance near the power outlet to quickly and easily power
off.

20 - This appliance must be used with power type available on rating label.
If you are not sure about the current power supply , consult your dealer or
local power distributor.

21 - Do not attempt to repair this appliance yourself, as this could result in
hazardous situations due to opening or removing covers or due to other
electrical parts.

22 - Repairs must only be performed by authorized service personnel.

23 - Please be sure to stay away from the children and keep it outside their
reach.

24 - The appliance should only be used for specified purposes.

25 - Never use it when it is empty or unattended.

26 - Avoid contacting the moving parts.

27 - Unplug the appliance from the wall outlet when the appliance is not in
use and before cleaning it.

28 - Switch off the appliance and disconnect from supply before changing
accessories or approaching parts that move in use.



29 - Please be careful to install the accessories, use and cleaning the
machine in case of sharp parts injury.

30 - Please use the recommended function to make the corresponding food
to avoid damage to the machine and injury.

31 - If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer
or service representative or a qualified person with similar qualifications to
avoid a hazard

32 - This appliance is intended to be used in household and similar
applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type environments;

- bed and breakfast type environments

33 - Warning: Misuse of your appliance can cause injury.

Warning: Be careful when handing the sharp cutting blades, emptying the
bowl and during cleaning.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and
before assembling, disassembling or cleaning.

This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord
out of reach of children.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

34- Troubleshooting problems.

No Malfunction Solution

- Is the stand mixer plugged in?

- Check that the head button is fully bounced in place;

1 The machi " -Turn the stand mixer off for 10-15 seconds, then turn it
achine can no back on. If the mixer still does not start, allow it to cool

work. for 30 minutes before turning it back on.

When the machine is

y o - Check whether the mixing bowl is correctly locked
working, the mixing

2 into place;
bowlgos sbngrmol - Check whether the mixing accessories are reliably
sounds (the mixing connected:

tools hits bowl)

- Check whether the rubber feet on the base falls off;

The machine is o
- Whether the machine is placed on a  flat countertop

shaking to big extent




IMPORTANT STATEMENTS

1 - Dear users, Thank you for purchasing this product, Please read this
manual carefully before using the product, When you start using, The
Company considers that you have read this instruction manual carefully
before use;

2 -. Itis committed to providing users with continuously updated and
improved products, reserve the right to update the product in software and
hardware; If there is any update about this product, packaging and this
instruction manual, we may not notice. the product is subject to the actual
machine, All the pictures are for reference only; The actual product
appearance, individual parts and so on may be different from the picture,
text, packaging and other display, please check when you buy;

3- Optional accessories is not in the standard packaging, The product you
purchase may not include optional accessories, Please check when you are
purchasing it;

4- Please strictly follow the attention points and information mentioned in
the instruction manual, otherwise the product failure or damage caused are
no warranty ;

5- This product only provides various functional services such as kneading,
egg whipping, mixing, etc. This manual only provides functional description,
main methods and other basic instructions. In practice, the effect of using
this product will be affected by the ingredients characteristics, ratio,
operator technique, proficiency, operation skills, environment and other
factors, so users need to master more methods and skills in the actual.



Specification

Voltage / Frequency 220~240V; 50~60Hz
Model No KE-SM1602
Power 1800W
Bowl capacity SL
Maxi flour weight in single operation 1000g
Fit for 4~8 people

Noted: The maximum speed is 3 in kneading program

Electrical appliance principle.

Motor

Control system

Display screen

f— Power system |

Failure code table

EO1 E 02 E O3 E 04

The Hall sensor | Overloading(au-
was not detected.| tomatically cut
off protection)

ixi D h
Mixing Beater oug Whisk Splash
bow! hook guard

Base Manual

1 1 1 1 1 1 1




Using lifetime: 7 years

Technical Specifications:
220-240V 50-60Hz Hz, 1600W

Points to Consider During Transportation and Handling

- Keep the appliance in its original box in order to avoid damage during
transportation and handling.

- Keep the appliance in its normal position during transportation.

+ Do not drop the appliance on the floor and protect it from impacts during
transportation.

+ Damages and breakdowns caused by transportation and handling after
the delivery of the appliance to the customer will be out of the warranty
coverage.

This device complies with the AEEE Directive.

WEEE

Since this appliance is designed with recyclable parts in accordance with
the WEEE Directive, do not dispose it of together with domestic waste.
Please bring it to the nearest waste collection centre to enable the
recycling of the appliance.

Ece

Manufacturer/Importer Company:

Karaca Ziccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli-Istanbul/Turkiye



Karaca-

PRO ARTISAN

WARRANTY CONDITIONS

COVERAGE AND CONDITIONS OF WARRANTY

1- The warranty period is TWO YEARS and this Warranty Certificate
should be kept during the warranty period, since it is required to be
presented for warranty claims.

2- The warranty period can be extended upon the mutual
understanding between the parties (e.g. for 2-5 years), with the
conditions to be mutually agreed.

3- Since the invoice date will be considered in potential disputes
during the warranty period, invoice of the product or its photocopy
will be required to be presented together with the certified
Warranty Certificate.

4- The warranty becomes invalid if the invoice or warranty certificate
is altered or if the original serial number on the product is removed
or changed.

5- The warranty will be invalid if it is determined that the device
was installed or disassembled by persons other than our company
or authorized technical services.

6- The warranty coverage provided by our company does not
include damages or breakdowns that occur as a result of the use
of the product out of its intended use or in abnormal conditions.
The following situations are also out of the warranty coverage:

- Damages and breakdowns caused by noncompliance with the
instructions given in the user’s manual or installation manual or

by wrong use.

- Damages and breakdowns caused by excessively low or high
voltage, improper electricity wiring, or voltage values different
from the specifications on the product identification plate.

- Damages and breakdowns caused by incidents such as fire,
flooding or stroke of lightening, and damages and breakdowns
that occur during loading, unloading or transportation after the
delivery of the product to the customer.

7- Any person other than identified on the invoice or Warranty
Certificate of the product cannot claim for any right and/or
compensation. The product is under warranty coverage with its all
parts and components.




Karaca-

PRO ARTISAN

WARRANTY CONDITIONS

8- In case the product is determined to be defective, the consumer
may exercise any of the following rights defined in 2nd chapter
article 19/3 of the Consumer Rights Act 2015:

a) Terminate the contract.

b) Claim for discount on the sales price.

c) Claim for free of charge repair.

d) Claim fort he replacement of the product with a non-defective
equivalent.

9- In case the consumer opts for exercising the free of charge
repair right, the manufacturer will be obliged to repair the product
or have it repaired without demanding any fee under any name
including but not limited to workmanship or parts replacement.
(Chapter 2 article 23/2)

10- Under Part 1, a consumer is entitled to a full or partial refund
instead of a repair or replacement if:

- the cost of the repair or replacement is disproportionate to the
value of the goods or digital content;

« a repair or replacement is impossible;

« a repair or replacement would cause the consumer significant
inconvenience;

- or the repair would take an unreasonably long time to complete.
In circumstances where a repair or replacement is not possible, or
an attempt at repair fails, or the first replacement is also faulty,
the consumer has a right to reject the goods and claim a full
refund (or a price reduction if they wish to keep the product).
Alternatively, the consumer has the right to insist on another
attempt at repair or a second replacement.)

11- Consumer Protection issues are dealt with when complaints
are made to the Director-General of Fair Trade.




Karaca-

PRO ARTISAN

WARRANTY CERTIFICATE

The manufacturer’s or Importer’s

Business Title: Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.
Address: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli-istanbul/Turkiye

Customer Services: +44 800 066 87 O1

Web: www.karaca.co.uk

The seller s

Business Title:

Address:

Phone Number:

Authorized Person:

Seal and Signature of the Authorized Person:

Invoice Number:
Invoice Date:
Date and Place of Delivery:

The product’s

Type: Stand Mixser

Model: Pro Artisan

Model No: KE-SM1602

Brand: KARACA

Serial Number:

Warranty Period: 2 (two) years

Maximum Allowed Repair Time: 20 (twenty) working days

This certificate is issued based on the permit dated 7th of May 2914 with number
131863 of the Ministry of Customs and Trade of the Turkish Republic.




Karacar

KE-SM1602
PRO ARTISAN
DIE-CAST STAND MIXSER

BENUTZERHANDBUCH UND
GARANTIESCHEIN

DE

Kundenhotline A
@ +49 800 197 80 00 @ www.karaca.com.de



LEISTUNGSMERKMALE

1- Mit dem Teigknethaken mit bionischem Design ist der Kneteffekt auf
hohem Niveau.

2- LED-Anzeige gepaart mit Bedientaste. Es macht die Mensch-Comput-
er-Interaktion schneller und die Arbeit einfacher.

3- Design der Rlckkopplungsschaltung, homogener Mischeffekt, sicher und
praktisch.

4- Dank seines Uberhitzungsschutzes kann es sicher verwendet werden.
5- Mischbehdilter aus Edelstahl, gesund, langlebig, leicht zu reinigen.

6- Abnehmbare Teile fUr eine einfache Reinigung.

7- Das Ganzmetallgehduse ist sehr robust und langlebig.



BESCHREIBUNG DER TEILE
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1- Abdeckung des Ausgangs 8- Knethaken
2- Zubehdraufsatze-Schaltfldche
3- Oberkorper

4- Sensorbildschirm

5- Offnungstaste des Oberkérpers
6- Ein-/Ausschalt- und
Geschwindigkeitsregeltaste

7- Basis

9- Flachmischer

10- Ballonschlager

11- Spritzschutzabdeckung
12- RUhrschussel



VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Alle Teile missen vor dem ersten Gebrauch grindlich gereinigt werden.
(Siehe: Reinigung und Wartung)

Stecken Sie das Netzkabel in eine gut geerdete Steckdose.

Testen der Maschine

1.- Stellen Sie die Maschine in der Verpackung auf die Theke, halten Sie die
obere Abdeckung mit der linken Hand fest und dricken Sie dann mit der
rechten Hand die Offnungstcste des Oberkorpers (Abbildung 1), der
Oberkorper hebt sich automatisch, die linke Hand halt den Kopf leicht nach
oben, bis Sie das Klickgerdusch horen, die Maschine ist vollstdndig gedffnet
und verriegelt (Abbildung 2)

2. Heben Sie den Oberkorper an, stellen Sie den Behdlter auf den Boden
und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, um ihn zu sichern (FUr sperzifische
Bedienung siehe Installationsanweisungen in Abbildung 3)

3. Platzieren Sie den Ballonschldger am Zubehodranschluss (Fur spezifische
Bedienung siehe Installationsanweisungen in Abbildung 3)

4. Driicken Sie die Offnungstaste des Oberkérpers mit der rechten Hand
und dricken Sie dann den Oberkorper mit der linken Hand flach, lassen Sie
die Offnungstaste des Oberkdrpers los, um sie zu fixieren. Installieren Sie die
Spritzschutzabdeckung in Abbildung 4.

S. Nach dem Einschalten des Gerdts ertont ein "Piepton” auf dem Gerdt und
der Netzschalter beginnt zu blinken. Dricken Sie den Netzschalter fur1 ~ 2
Sekunden und die Maschine piept erneut und der Bildschirm blinkt. Das
Gerdt wechselt in den Standby-Modus.

6. Drehen Sie den Knopf auf Geschwindigkeitsstufe 1 und betreiben Sie ihn 3
~ 5 Minuten lang. Driicken Sie fur einen kurzen Betrieb auf das P-Symbol
oder stellen Sie die Geschwindigkeit fiir ca. 1 Minute auf 1~12 ein (siehe
Bedienungsanleitung der Taste). (Sie kénnen auch auf das Uhrsymbol auf
dem LCD-Bildschirm tippen, dann den Knopf drehen und auf das Geschwin-
digkeitssymbol tippen, um die Uhrzeit einzustellen, dann den Knopf drehen,
um die gewlinschte Geschwindigkeit einzustellen, und die Ein-/Aus-Taste
drlcken, um zu starten)

7- Dricken Sie nach Abschluss des Vorgangs den Netzschalter, um ihn
auszuschalten, und ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose.

8-Driicken Sie wie in Abbildung 3 die Offnungstaste des Oberkérpers und
heben Sie den Oberkorper an.

9- Entfernen Sie den Behdilter



Abbildung 3 Abbildung 4



EINFUHRUNG IN DIE SCHNELLSTARTFUNKTION
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EINFUHRUNG IN DIE SCHNELLSTARTFUNKTION
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WAGEFUNKTION:

[§J \
)

1 - Wenn das Gerdt angeschlossen ist und der Knopf "0" anzeigt (die
Betriebsanzeige blinkt und das Gerdt befindet sich im Standby-Modus),
drlcken Sie 2 Sekunden lang, um die Wiegefunktion zu starten.

2 - Drlcken Sie die Taste, um die elektronische Waage zurlickzusetzen.
Stellen Sie sicher, dass Sie den Rihrschissel in die Maschine stellen, bevor
Sie in den Wiegemodus wechseln und ihn gleichzeitig zuricksetzen.

3 - Die Standardgewichtseinheit flr elektronisches Wiegen ist "g". Dricken

Sie diese Taste zweimal, um zwischen den Einheiten "g" und "Ib" zu wechseln.

4 - Bei elektronischen Waagen in g-Einheiten betrdgt das maximale
Gewicht 5000 g und bei elektronischen Waagen in Lb-Einheiten betrdgt
das moximole Gewicht 12 "Lb". AuBerhalb dieses Bereichs erscheint die
Anzeige "----

S - Wenn die elektronische Waage die Einheit "g" als Wdgeeinheit verwen-
det, betragt die Genauigkeit 1 g, und wenn sie die Einheit "Lb" annimmt,
betrdgt die Wagegenauigkeit 0,01 "Lb". AuBerhalb dieses Bereichs erscheint

die Anzeige "----".

6 - Wenn der Benutzer die elektronische Waage verwendet, kann die
Maschine nicht gestartet werden. In diesem Fall kann die Maschine nur den
Wiegevorgang ausfihren, und wenn der Benutzer den Tastenmechanismus
dreht, reagiert die Maschine nicht.

7 - Nachdem Sie in den Wiegemodus gewechselt sind, drlicken Sie die Taste
2 Sekunden lang, um den Wiegemodus zu verlassen. An diesem Punkt dreht
der Benutzer den Knopfmechanismus und die Maschine beginnt zu arbeiten.



GEBRAUCHSANWEISUNGEN

1 - Montageanleitung fiir die Riihrschiissel

Stellen Sie die Rihrschissel auf den Boden und drehen Sie sie im Uhrzei-
gersinn, um sie zu sichern. Drehen Sie es in die entgegengesetzte Richtung,
um es zu entfernen.

Die Maschine startet erst, wenn die Rihrschissel eingerastet ist.

2-Spritzschutzabdeckung

Setzen Sie wdhrend des Knetens, Rihrens und Schlagens die Spritzschutz-
abdeckung auf, wie in der Abbildung oben gezeigt. Wenn die Zutaten mehr
als 300 g wiegen, wird empfohlen, eine Spritzschutzabdeckung zu
verwenden, um zu verhindern, dass sie herausspritzen.



3 - Teigknetgerdt / Rilhrbesen / Anleitung zum Aufstellen von Schnee-
besen

Wie in ABBILDUNG 1 gezeigt, befestigen Sie die Teigteigknetvorrichtung
(RUhrbesen / Schneebesen) an der Laufringwelle, so dass der quadratische
Schlitz der Teigknetvorrichtung mit der Fahrringwelle ausgerichtet ist.
Gleichzeitig wird das Werkzeug in den Schlitz der Fahrringwelle eingeflihrt,
leicht nach oben gedrlickt und dann der Werkzeughalter gegen den
Uhrzeigersinn gedreht, bis der Wellenstift mit dem Clip ausgerichtet ist, dh
bis das Werkzeug an Ort und Stelle installiert ist, wie in Abbildung 3 gezeigt.
Wodhrend des Installationsvorgangs muss der Oberkorper angehoben
werden, um die Bedienung zu erleichtern. Nach dem Einsetzen der
RUhrschissel drehen Sie das Oberteil in die waagerechte Position, wie in
Abbildung 4 dargestellt (Hinweis: Bei der Installation des Teigknetgerdtes
und anderen Zubehdrs kann die Maschine nicht an die Stromversorgung
angeschlossen werdenll)

§ \W Zubehor:

Fahrringwelle —~ Knethaken,
Flach-
mischer,
Ballon-
schlager
Knethaken '

Abbildung 2

Abbildung 4

Abbildung 3



OPERATION GUIDANCE

1-Knethaken

Zutaten: Mehl, Wasser und andere Zutaten.

Die Mindestmischleistung betragt 500 g Mehl pro 300 g Wasser.
Die maximale Kapazitat betragt 1000 g Mehl pro 720 g Wasser. Die
maximale Kapazitat darf nicht Gberschritten werden.

Funktionsweise:

1- Das Mehl in die Rihrschissel geben. Das Mehl/Wasser-Verhdiltnis
betrdagt 5:3. (Nur der Einfachheit halber sollte der Benutzer entsprechend
der tatsdchlichen Nutzung angepasst werden) Flgen Sie die entsprechende
Menge Wasser hinzu.

2-Dricken Sie die Taste zum Anheben des Oberkérpers, um den Oberkorper
anzuheben.

3-Stellen Sie die Rihrschissel ein und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn, bis
sie einrastet.

4-Ersetzen Sie den Teigknethaken.

5- Dricken Sie den Knopf zum Anheben des Oberkdrpers nach unten und
bringen Sie den Oberkdrper vollstdndig nach unten.

6- Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, kneten Sie 30 Sekunden lang in
Geschwindigkeitsstufe 1 und wdhlen Sie 30 Sekunden lang Geschwind-
igkeitsstufe 2, wahlen Sie schlieBlich Geschwindigkeitsstufe 3 fur 3-4
Minuten, bis ein gleichmdBiger Teig mit homogener Dichte entsteht.

Mehl kann auch direkt mit einem automatischen Knetprogramm gemischt
werden.

Anmerkung: Der Anwender kann die Geschwindigkeit und Knetzeit im
Bereich von 1-3 Geschwindigkeiten weiterhin an die tatsdchlichen
Anforderungen anpassen.

2- Flachmischer

750 g Stdrkezucker + 350 g Mehl, Maschinengeschwindigkeit auf 4
einstellen, 3 Minuten laufen lassen.



3 - Ballon-Schldger

Ei/Sahne: Sie kdnnen ganz einfach den idealen Blasenschaumeffekt fiir Protein,
Sahnetorte, Eiscreme, Brot, konzentrierte Milch, Magerkuchen usw. erzielen. Ein
Uberschuss der Mischung (z. B. konzentriertes Milchfett und Zuckersticke) sollte
nicht zum Mischen verwendet werden, da sonst der Schneebesen beschddigt wird.
Zubehor: Schneebesen

1 - EiweiB:

Zutaten: Mindestens 3 EiweiB (ca. 100 g) (Die Mindestmenge betrdgt 3 EiweiB, bitte
wdhlen Sie die Menge nach Ihren Winschen und Uberschreiten Sie die Hochst-
menge (10 EiweiB) nicht.

Prozessschritte;

1-GieBen Sie das EiweiB in den Behdlter.

2-Dricken Sie die Offnungstaste der oberen Abdeckung und heben Sie die
obere Abdeckung an.

3- Setzen Sie die Rihrschuissel ein und verriegeln Sie sie.

4-Installieren Sie den Ballonschldger, der Ballonschldger sollte nicht herunterfall
en.

5- Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und starten Sie die Maschine, drehen
Sie den Knopf, um die Geschwindigkeit auf 11 oder 12 einzustellen (Geschwindigkeit
12 wird empfohlen), die Maschine arbeitet 1-5 Minuten lang, bis sich das EiweiB in
Schaum verwandelt.

6- Je nach Kochanforderungen kann das ganze Ei verquirlt werden, aber je nach
Anforderung kann eine bestimmte Menge an weiBem Zucker bestimmt werden,
damit die maximale Menge an Eiern nicht Gberschritten wird.

2 - Die Sahne verquirlen:

Zutaten: Sahne.

Die Mindestmischmenge betrdagt 500 g und die maximale Mischmenge 1000 g,
wobei, die Héchstmenge nicht Uberschritten werden darf. Wdhlen Sie die passende
Sahnemenge nach Ihren Winschen.

Prozessschritte:

1- GieBen Sie die Sahne in die Rihrschissel.

2- Driicken Sie die Offnungstaste der oberen Abdeckung und heben Sie
die obere Abdeckung an.

3- Setzen Sie die Rihrschussel ein und verriegeln Sie sie.

4-Installieren Sie den Ballonschldger, der Ballonschlgger sollte nicht
herunterfallen. Bringen Sie die Spritzschutzabdeckung wieder an.

5- Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und starten Sie die Maschine,
stellen Sie die Geschwindigkeit auf 11 oder 12 ein und ridhren Sie 5 Minuten
lang, bis die Sahne schaumig wird.

6-Heben Sie nach dem Anhalten der Maschine der oberen Abdeckung an
und drehen Sie die Rihrschissel gegen den Uhrzeigersinn, entfernen Sie die
RUhrschussel, sie konnen die Sahne servieren.



WARNHINWEISE:

1 - Die Maschine ist ein elektrisches Gerdt, es kann eine statische Reaktion
erzeugen, wenn der Motor lduft, daher sollte bei der Verwendung der
Maschine eine gute Erdungskabelsteckdose vorhanden sein, siehe die
antistatische Beschreibung der Maschine..

2 - Beim Anheben oder SchlieBen des oberen Schutzes der Maschine dirfen
die Finger nicht in die Offnung gesteckt werden. Weitere Informationen

finden Sie in den regionalen Erklarungen zur Verhinderung von Handschlé-
gen.

3 - Wenn die Maschine mit beliebiger Geschwindigkeit betrieben wird,
sollten Finger, Haut, Kleidung, Haare oder Halsketten die bewegliche Welle
nicht berdhren, um mechanische Gefahren zu vermeiden.




REINIGUNG UND WARTUNG.

1- Achten Sie immer darauf, den Herdmixer vor der Reinigung vom Auslass zu trennen.

2 - Lassen Sie das Gerdit nach Gebrauch zur Reinigung abkihlen.

3 - Nicht in Wasser tauchen.

4- Verwenden Sie ein feuchtes Tuch und ein nicht scheuerndes Reinigungsmittel, um die
AuBenseite des Gerdts zu reinigen.

5 - Kunststoffteile sollten mit klarem Wasser und einem fiir den allgemeinen Gebrauch
geeigneten Reinigungsmittel gereinigt werden, verwenden Sie keine Scheuermittel oder
andere spezielle Reinigungsmittel.

6 -Die Ruhrschissel, die Messerscheiben, der Teigknetapparat, der Schneebesen und der
RUhrbesen kénnen mit einem allgemeinen Reinigungsmittel gereinigt werden, verwenden
jedoch kein Scheuermittel oder ein anderes spezielles Reinigungsmittel.

7- Der Knethaken, der Flachmischer und der Ballonschidger kdnnen in der Spidlmaschine
gereinigt werden.

HINWEISE

1- Die Benutzer missen es in strikter Ubereinstimmung mit den Anforderungen des
Benutzerhandbuchs betreiben.

2- Der obere Schutzbtigel muss vor den Arbeiten ausgeschaltet werden, da sonst die
Maschine aus Sicherheitsgriinden nicht funktioniert.

3- Kneten Sie mit einer Geschwindigkeitseinstellung von 1 ~ 3, Geschwindigkeiten tber 3 und
"P" sind beim Kneten nicht zuldssig. Das Kneten mit einer Geschwindigkeit Gber 3 flhrt zu
Uberlustung und Beschddigung. Dieser Schaden fdllt nicht unter die Garantie.

4- Bevor Sie die Maschine verwenden, mussen Sie einen Spritzwasserschutz installieren.
Wahrend des Gebrauchs sollten sich Ihre Hande nicht in der Ncéhe des Mixzubehors oder in
der Rihrschussel befinden.

5- Bitte seien Sie beim Offnen und SchlieBen des Oberkérpers besonders vorsichtig und
driicken oder heben Sie die Nase nicht direkt an. Bitte halten Sie sich strikt an die Punkte 1
und 4 des Abschnitts "Prifung von Maschinen” des Handbuchs. Andernfalls fallen diese
Schaden nicht unter die Garantie; Otherwise, this damage is no warranty;

6- Stellen Sie die Maschine im Falle von Vibrationen auf eine flache Bank.

7- Beim Installieren oder Entfernen der Rlhrbesen mussen Sie mit dem Metalleinsatz
umgehen und den Stahldraht im Falle einer Beschddigung nicht festhalten.

8- An der Verbindungsstelle zwischen Ober- und Untergehduse befindet sich ein
"Mikro-Sicherheitsschalter". Achten Sie bei der Arbeit auf die folgenden drei Punkte:

A. Der Stecker ist an die Stromversorgung angeschlossen und die Maschine ist in
funktionsfahigem Zustand.

Wenn der Benutzer den Kopf der Maschine anhebt, merkt sich die Maschine die aktuelle
Laufzeit und die Geschwindigkeitsdaten. Wenn der Benutzer das Kopf wieder schlieBt, stoppt
die Maschine.

Sie mUssen die Ein-/Aus-Taste drlicken, um die Pause abzubrechen, bevor das Gerat
weiterarbeitet.

B. Wenn die kippbare Kopfhebetaste gedrickt wird, wahrend die Maschine arbeitet, stoppt
die Maschine sofort.

C. Durch Drlcken des Netzschalters wird die Maschine innerhalb von 1 Sekunde gestoppt,
durch langes Driicken des Netzschalters innerhalb von 3 Sekunden wird die Maschine
ausgeschaltet.



9 - 9. Beim Betrieb unter unterschiedlichen Bedingungen, nicht immer mit konstanter
Geschwindigkeit, sondern beim Einschalten der Maschine und Anpassen der Geschwind-
igkeit wahlen Sie die Leistungsrickmeldung-Einstellung, mit der die Ausgangsleistung und
-geschwindigkeit mit einer kurzen Verzégerung automatisch an die Lastbedingungen
angepasst werden kann. Diese Verzégerung ist normal.

10 - Achten Sie auf Bellftung und Wérmeableitung, halten Sie die Maschine von
Warmegquellen (Gasherd, Kihlschrank, Reiskocher usw.) fern. Stellen Sie die Maschine flach
auf die Arbeitsplatte. Lassen Sie nicht zu, dass Wénde und andere Gegenstdnde
Luftausl@sse blockieren, um die Warmeableitung zu erleichtern.

11 - Dieses Produkt hat einen Uberhitzungsschutz und kann nicht lange arbeiten. Wenn der
einmalige Dauerbetrieb Idnger als 15 Minuten dauert, wird empfohlen, ihn zu stoppen und
30 Minuten ruhen zu lassen.

12 - Um einen Stromschlag zu vermeiden, stellen Sie das Gerdt nicht in die Ndhe von Wasser
oder anderen FlUssigkeiten.

13 - Lesen Sie unbedingt die Informationen und sicheren Bedienungsanleitungen vor dem
ersten Gebrauch dieses Produkts.

14 - SchlieBen Sie das Netzkabel nicht an und wickeln Sie es nicht ein. Um zu verhindern, dass
sich das Netzkabel verfangt, hdngen Sie das Kabel bitte nicht an die Tisch- oder Schrank-
kante.

15 - Bitte arbeiten Sie gemdB dem prognostizierten Spannungswert, siehe Typenschild auf
der Unterseite des Produkts. Dieses Gerdt kann nur mit Wechselstrom betrieben werden.
16 - Verwenden Sie den Herdmixer nicht im Freien.

17 - Dieses Gerdt darf nicht in der N&he eines Brandherds, leicht entflammbarer Materialien
(Vorhénge, Textilien usw.), eines Induktionsherds, eines Ofens oder anderer Warmegquellen
aufgestellt werden.

18 - Bitte stellen Sie dieses Gerdt vor dem Gebrauch flach und horizontal auf eine
Arbeitsplatte.

19 - Stellen Sie dieses Gerdit in der Ndhe der Steckdose auf, um es schnell und einfach
herunterzufahren.

20 - Dieses Gerdat muss mit der auf dem Typenschild angegebenen Stromversorgungsart
verwendet werden. Wenn Sie sich Uber die aktuelle Stromversorgung nicht sicher sind,
wenden Sie sich an lhren Handler oder lokalen Stromverteiler.

21 - Versuchen Sie nicht, dieses Gerdt selbst zu reparieren, da dies durch das Offnen oder
Entfernen der Abdeckungen oder durch andere elektrische Teile zu gefdhrlichen Situationen
fdhren kann.

22 - Reparaturen sollten nur von autorisiertem Servicepersonal durchgeflihrt werden.

23 - Bitte stellen Sie sicher, dass es nicht in der Nahe von Kindern ist und bewahren Sie es
auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

24 - Das Gerdt darf nur fur die angegebenen Zwecke verwendet werden.

25 - Verwenden Sie das Gerdt niemals, wenn es leer oder unbeaufsichtigtist.

26 - Vermeiden Sie den Kontakt mit beweglichen Teilen.

27 - Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerdt nicht verwenden
und bevor Sie es reinigen.

28 - Schalten Sie das Gerdt aus und trennen Sie es von der Stromversorgung, bevor Sie
wdhrend des Betriebs Zubehor wechseln oder sich beweglichen Teilen néhern.



29 - Bei Verletzungen durch scharfe Teile sind Sie bitte vorsichtig bei der Installation von
Zubehor, der Handhabung und der Reinigung der Maschine.

30 - PBitte verwenden Sie die empfohlene Funktion, um geeignete Speisen zuzubereiten,
um Maschinenschdden und Verletzungen zu vermeiden.

31 - Wenndas Netzkabel beschadigt ist, sollte es vom Hersteller oder autorisierten
Kundendienst oder einer qualifizierten Person mit dhnlichen Qualifikationen ersetzt werden,
um Gefahren zu vermeiden.

32 - Dieses Gerdt ist fur den Einsatz in hduslichen und dhnlichen Anwendungen vorgesehen,
wiez B:

- Personalkichen in Geschdften, Buros und anderen Arbeitsumgebungen;

—-Bauernhduser;

- von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen;

- Bed & Breakfast-Umgebungen.

33 - WARNUNG: Eine unsachgemdBe Verwendung lhres Gerdts kann zu Verletzungen
flhren.

Warnung: Seien Sie vorsichtig beim Umgang mit scharfen Schneidmessern, beim Entleeren
des Behdilters und wdhrend des Reinigungsvorgangs.

Trennen Sie das Gerdt immer von der Stromversorgung, wenn es unbeaufsichtigt bleibt und
bevor Sie es installieren, demontieren oder reinigen.

Dieses Gerdit wird nicht von Kindern verwendet. Bewahren Sie das Gerdt und sein Kabel
auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

Die Gerdte durfen von Personen mit eingeschrdnkten physischen, sensorischen oder
geistigen Fdhigkeiten oder ohne Erfahrung und Wissen verwendet werden, wenn sie
beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des Gerdts eingewiesen werden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

Kinder sollten nicht mit dem Gerdt spielen.

34- Troubleshooting problems.

Nr Fehlfunktion Lésung.

- Ist der Set-Top-Mischer angeschlossen?
- Vergewissern Sie sich, dass die Titeltaste vollstdndig

Die Maschine kann sitzt.
1 nicht gestartet - Schalten Sie den Set-Top-Mischer flr 10-15 Minuten
werden. aus und dann wieder ein. Wenn der Mischer immer

noch nicht funktioniert, lassen Sie ihn 30 Minuten
abkuhlen, bevor Sie ihn wieder einschalten.

Wenn die Maschine lGuft,
macht der Mischbecher

2 ungewohnliche Gerdusche
(Mischinstrumente
schlagen auf den Behdlter)

- Uberpriifen Sie, ob die Rihrschiissel richtig
eingerastet ist.

- Priifen Sie, ob das Mischzubehdr fest angeschlossen
ist.

- Uberprifen Sie, ob die GummifiiBe an der Basis
abgefallen sind;

- Uberprifen Sie, ob die Maschine auf einer flachen
Werkbank steht

Die Maschine wackelt
stark




WICHTIGE BESCHREIBUNGEN

1 - Sehr geehrte Benutzer, vielen Dank, dass Sie sich fur dieses Produkt
entschieden haben. Bitte lesen Sie dieses Benutzerhandbuch sorgfaltig
durch, bevor Sie das Produkt verwenden. Wenn Sie mit der Verwendung
beginnen, bestatigt das Unternehmen, dass Sie dieses Benutzerhandbuch
sorgfdltig gelesen haben, bevor Sie es verwenden.

2 - Das Unternehmen verpflichtet sich, den Benutzern Produkte zur
Verflgung zu stellen, die sténdig aktualisiert und verbessert werden, und
behdlt sich das Recht vor, das Produkt in Software und Hardware zu
aktualisieren. Wenn es Aktualisierungen flr dieses Produkt, die Verpackung
und dieses Benutzerhandbuch gibt, kdnnen wir Sie nicht dartber informie-
ren. Das Produkt unterliegt der tatscchlichen Maschine. Alle Bilder dienen
nur als Referenz; Das tatsdchliche Erscheinungsbild des Produkts, einzelne
Teile und dergleichen kénnen von Bildern, Texten, Verpackungen und
anderen Abbildungen abweichen. Bitte Uberprifen Sie dies beim Kauf;

3- Optionales Zubehor ist nicht in der Standardverpackung enthalten. Ihr
Produkt enthdlt moglicherweise kein optionales Zubehdr. Bitte Uberprifen
Sie dies beim Kauf;

4- Bitte befolgen Sie unbedingt die im Benutzerhandbuch angegebenen
Warnpunkte und Informationen, da sonst die daraus resultierende
Fehlfunktion oder Besch&digung des Produkts nicht von der Garantie
abgedeckt ist.

5- Dieses Produkt bietet nur verschiedene funktionelle Dienstleistungen wie
Kneten, Schlagen von Eiern, Mischen usw. Dieses Handbuch enthdlt nur eine
Funktionsbeschreibung, grundlegende Methoden und andere grundlegende
Anweisungen. In der Praxis wird die Verwendung dieses Produkts von den
Inhaltsstoffen, dem Verhditnis, der Benutzertechnik, den Kenntnissen, den
Prozessfdhigkeiten, der Umgebung und anderen Faktoren beeinflusst,
sodass die Benutzer mehr Methoden und Fdhigkeiten in der tatsdchlichen
Verwendung beherrschen missen.



Specification

Spannung / Frequenz

220~240V; 50~60Hz

Arbeitsgang

Modell-Nr KE-SM1602
Leistung 1800W
Kapazitdt des Behdlters SL
Maximales Mehlgewicht in einem 1000g

Ubereinstimmung

4~8 Personen

Hinweis: Die maximale Geschwindigkeit im Knetprogramm betrdgt 3.

Prinzipienschema fiir Elektrogerdite.

Motor

Control system

f— Power system |

Display screen

Fehlercode-Tabelle

EO1 E 02 EO3 E 04
Hallsensor nicht Uberlastung
erkannt (automatischer
Interrupt-Schutz)
Unterlage RUhrschis Rihrbesen | Te18kne= g\ ccbesen Spritz- Benutzer-
sel tapparat schutz handbuch
1 1 1 1 1 1 1




Die vorgesehene Nutzungsdauer liegt bein 7 Jahren

TECHNISCHE DATEN
220-240V 50-60Hz, 1600W

VorsichtsmaBnahmen beim Transport und Versand

+ Ihr Gerdt muss in der Originalverpackung aufbewahrt werden, um
Schdden wdhrend des Transports und des Versands zu

vermeiden.

- Bewahren Sie das Produkt wdhrend des Transports in der vorgesehenen
Position auf.

+ Lassen Sie |hr Gerdt wdhrend des Transports nicht fallen und schiitzen
Sie es vor StoBen.

- Nach Ubergabe des Produkts an den Kunden sindsind durch
Transportschdden verursachte Defekte von der Garantie ausgeschlossen.

1- Entsorgung von Elektro- und Elektronikgerdten

Das Symbol der ,durchgestrichenen Mulltonne” bedeutet, dass Sie
gesetzlich verpflichtet sind, diese Gerdte einer vom unsortierten
Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzuflhren. Die Entsorgung tber den
Hausmdull, wie bspw. die Restmulltonne oder die Gelbe Tonne ist untersagt.
Vermeiden Sie Fehlwlrfe durch die korrekte Entsorgung in speziellen
Sammel- und Ruckgabestellen.

2- Mdglichkeiten der Riickgabe von Altgerdten

Besitzer von Altgerdten konnen diese im Rahmen der durch
offentlich-rechtliche Entsorgungstrager eingerichteten und zur Verfugung
stehenden Mdglichkeiten der Rickgabe oder Sammlung von Altgerdten
unentgeltlich abgeben. AuBerdem ist die Rickgabe unter bestimmten
Voraussetzungen auch bei Vertreibern maéglich.2 Die Ricknahme durch den
Vertreiber hat kostenlos beim Kauf eines gleichartigen Neugerdtes zu
erfolgen (1:1 RUcknahme). Zusdtzlich gibt es die Mdglichkeit, Altgerdte
kostenlos an den Vertreiber zurlckzugeben, wenn die duBeren
Abmessungen nicht groBer als 25 Zentimeter sind und sich die Rlckgabe
auf drei Altgerdte pro Gerdteart beschrdnkt (0:1 Ricknahme).

Einzelhandel: Vertreiber, die Uber eine VerkaufsflGche fur Elektro- und
Elektronikgerdte von mindestens 400 Quadratmetern verflgen, sind zur
Ridcknahme von Elektro-Altgerdten verpflichtet. AuBerdem zur Ricknahme
verpflichtet sind Lebensmitteleinzelhdndler, die Uber eine Gesamtverkaufs-
flache von mindestens 800 Quadratmetern verfigen und mehrmals im
Kalenderjahr oder dauerhaft auch Elektro- und Elektronikgerdte anbieten
und auf dem Markt bereitstellen.



Fernabsatzmarkt: Vertreiber, die unter Verwendung von Fernkommunika-
tionsmitteln ihre Produkte verkaufen, sind zur Ricknahme von Altgerdten
verpflichtet, wenn die Lager- und Versandfldchen fur Elektro- und
Elektronikgerdte mindestens 400 m? betragen.

3- Entnahme von Batterien und Lampen

Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem
Altgerat zerstérungsfrei entnommen werden kénnen, missen diese vor der
Entsorgung entnommen werden und getrennt als Batterie bzw. Lampe
entsorgt werden. Folgende Batterien bzw. Akkumulatoren sind in diesem
Elektrogerdt enthalten: Batterietyp [bitte ergdnzen] (z.B. Knopfzellen oder
AAA+) mit den chemischen Elementen [bitte ergdnzen] (z.B. Lithium oder
Mangan).

4- Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgerdten darauf hin,
dass Sie fir das Loschen personenbezogener Daten auf den zu entsorgeden
Altgerdten selbst verantwortlich sind.

5- WEEE-Registrierungsnummer

Unter der Registrierungsnummer DE 777384142 sind wir bei der stiftung
elektro-altgerdte register, Nordostpark 72, 30411 Nirnberg, als Hersteller
von Elektro- und/ oder Elektronikgerdten registriert.

6- Sammel- und Verwertungsquoten

Die EU-Mitgliedsstaaten sind nach der WEEE-Richtlinie verpflichtet, Daten
zu Elektro- und Elektronikaltgerdten zu erheben und diese an die
Europdische Kommission zu Gbermitteln. Auf der Webseite des BMU finden
Sie weitere Informationen hierzu.

>gCE

Hersteller / Importeur Firma:

Karaca ZUccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.

Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt. No: 2/12
Sisli-Istanbul/Turkiye
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GARANTIEBEDINGUNGEN

EDINGUNGEN FUR DIE GULTIGKEIT UND UMFANG DER GARANTIE
1- Die Garantiedauer betrégt ZWEI JAHRE. Fur die Nutzung der
Garantie ist die Vorlage der Garantie erforderlich. Aus diesem
Grund sollte diese Garantieurkunde wéhrend der Garantiedauer
aufbewahrt werden. -

2- Die Dauer der Garantie kann nach Ubereinkunft zwischen den
Parteien und gemdB denn Bedingungen auf ldngere Fristen
verléngert werden (wie etwa 2-5 Jahre).

3- Bei eventuellen Uneinigkeiten wdhrend der gewdhrten
Garantiefrist wird das Datum der Rechnung beachtet; deshalb ist
die Vorlage der bestdtigten Garantieurkunde sowie der Rechnung
oder Rechnungskopie zwingend erforderlich.

4~ Im Fall von Verfdlschung der Rechnung und der
Garantieurkunde oder im Fall der Entfernung oder Feststellung
einer Beschddigung der originalen Seriennummer auf dem Gerdt
wird die Garantie ungultig.

5- Falls festgestellt wird, dass das Gerat auBerhalb unserer
autorisierten Werkstdtten gedffnet wurde bzw. Montagearbeiten
durchgeflihrt wurden, erlischt die Garantie.

6- Die seitens unserer Firma gewdhrte Garantie umfasst nicht die
Behebung von Schdden die bei nicht zweckgemdBer Verwendung
oder Verwendung unter normwidrigen Bedingungen entstehen.
Ferner sind die folgenden Schadensfdlle aus der Garantie
ausgeschlossen:

- Schaden und Defekte, die aufgrund von Fehlbedienungen
entgegen der in der Gebrauchsanweisung angegebenen Schritte
entstehen.

« Schaden und Defekte, die entstehen kénnen aufgrund von
Spannungsdifferenzen, einer fehlerhaften Elektroausristung sowie
dem Betrieb bei einer Stromspannung, die von der in Gerdatebeilage
angegebenen Spannung abweicht. .

+ Schaden und Defekte, die infolge von Brand, Uberschwemmung,
Hochwasser und Blitzschlag entstehen kénnen und solche, die beim
Transport, Laden, Abladen und Tragen nach Lieferung an den
Kunden entstehen.

7- AuBer dem auf der Rechnung und der Garantieurkunde
angegebenen Kdufer ist niemand fir die Beanspruchung eines
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Rechts und/oder eines Schadenersatzes berechtigt. Das Produkt
ist ganzheitlich mitsamt allen Teilen in der Garantie eingeschlossen.
8- Der Verbraucher kann einer der folgenden Anspriche gem.

§ 437 BGB gelten machen wenn, das Produkt Mdngel aufweist:
a) Nacherfullung verlangen,

b) von dem Vertrag zurlckretten oder den Kaufpreis mindern und
¢) Schadenersatz oder nach Ersatz vergeblicher Aufwendung
verlangen.

9- Falls der Verbraucher von seinem Anspruch auf Nacherfillung
kostenfreier Reparatur Gebrauch macht ist der Verk&ufer
verpflichtet, die Reparatur des Produktes durchzuflhren der zu
veranlassen ohne Forderungen in irgendwelchem Entgelt flr
Arbeitsaufwand, Ersatzteilen oder dergleichen. Der Verbraucher
kann sein Anspruch auf kostenfreie Reparatur auch gegen den
Hersteller oder dem Importeur geltend machen.

10- Falls nach Geltendmachung des Anspruchs auf kostenfreie
Reparatur die Méglichkeit auf Reparatur nicht besteht da zum
Beispiel

- keine Ersatzteile mehr am Markt verflgbar sind

- die maximale Reparaturfrist Uberschritten wird

Der Kaufer ist berechtigt den Verkaufspreis zurlckzuerstatten,
Preisnachlass im Verhdltnis des Mangels zu verlangen oder nach
Moglichkeit den Ersatz mit einem mangelfreien gleichwertigen
Produkt zu fordern. Der Verkdufer darf diese Forderungen nicht
zurlickweisen es sei denn die Forderung ist fur den Verkdufer
unverhdltnismdBig.

11- Bei Uneinigkeiten die im Zusammenhang mit den Ansprlchen
des Verbrauchers stellt die EU-Kommission eine Plattform fur
auBergerichtliche Streitschlichtung bereit. Verbrauchern gibt dies
die Moglichkeit, Streitigkeiten im Zusammenhang mit lhrer
Bestellung zundchst ohne die Einschaltung eines Gerichts zu kldren.
Die Streitbeilegungs-Plattform ist unter dem externen

Link http://ec.europa.eu/consumers/odr/ erreichbar.
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Daten der Hersteller- oder Importeur Firma:
Handelsname: Karaca Zlccaciye Ticaret ve Sanayi A.S.
Adresse: Cumhuriyet Mah. Yeni Yol 1 Sok. Now Bomonti Apt.
No: 2/12 Sisli-istanbul/Turkiye

Kundenhotline: +439 800 197 80 00

Web: www.karaca.com.de

Daten des Verkdufers:

Handelsname:

Adresse:

Tel.:

Befugte Person:

Unterschrift und Stempel der befugten Person:

Rechnungsnummer:
Datum der Rechnung:
Datum und Ort der Lieferung:

Daten des Produkts:

Art: HeiBluftfritteuse

Modell: Pro Artisan

Modell No: KE-SM1602

Marke: KARACA

Seriennummer:

Garantiefrist: 2 (zwei) Jahre

Maximale Nachbesserungszeit: 20 (zwanzig) Werktage

Dieses Dokument wurde gemdB dem Genehmigungsschein vom 07.05.2014 mit der
Nummer 131863 des Ministeriums fur Zoll und Handel ausgestellt.
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Misteri Hizmetleri
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